
Perfecta para pequeñas y medianas producciones. Su gran facilidad de manejo, el poco espacio 
que ocupa y su fácil mantenimiento la hacen una máquina muy versátil. 

Al momento de la producción se logra una gran mejora en el proceso de empanado debido a su 
sistema de control de la presión, resultando en una mejor presentación del producto terminado. Es 
importante destacar que el tiempo de empanado se reduce en un alto porcentaje, obteniendo un 
resultado excelente y económico, logrando una buena producción con un costo de personal signifi-
cativamente bajo. 
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Características técnicas
Productividad: 100 kg por hora dependiendo
de la velocidad y habilidad del operario, peso del
filet e incremento logrado después del proceso
de empanado o rebozado.
Altura mín. de rodillos de prensa: 5 mm
Altura máx. de rodillos de prensa: 35 mm

Carne - Pollo - Muzzarella - Soja -
Berenjena - Pescado, etc.

Materia Prima
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